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OFERTA ORGANIZACJI PRZYJĘCIA WESELNEGO  

Pakiet  Miedziany 

W ramach oferty  w  cenie talerzyka  :   

- pokój dla Pary Młodej i 3 pokoje dla gości weselnych  

- chleb na powitanie Pary Młodej i kieliszki do stłuczenia na szczęśliwy początek  

- dekoracja florystyczna żywymi kwiatami stołów i sali dostosowana do wiązanki Pani Młodej  

- świece, serwety, obrusy, skirtingi  i pokrowce na krzesła  

- stoły prostokątne lub okrągłe  

- roznoszenie napoi i alkoholi przez obsługę kelnerską 

- SŁODKI STÓŁ – ciasta własnego wypieku - mix smaków  

 

MENU WESELNE  -  PROPOZYCJA 

DANIA SERWOWANE NA GORĄCO 

I WYDANIE: 

1) Flaki wołowe z pieczywem  

2)  Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym  

II WYDANIE:  

1) Karkówka pieczona w sosie grzybowym 

2) Roladki drobiowe faszerowane szpinakiem i serami  

3) Kluseczki mazowieckie  

4) Ziemniaki gotowane w maślanej otulinie 

5) Bukiet surówek 

III WYDANIE: 

1) Winny barszcz czerwony 

2) Pasztecik z pieczarką  

IV WYDANIE:  

1) Kotlet grecki z  oliwkami , pomidorem i serami  

2) Opiekane ziemniaki 

3) Surówka „ wiosenna” 
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V WYDANIE: 

1) Rosół z kury z kluskami domowymi 

2) Devolaille z masłem i serem mozarella 

3) Rogal myśliwego  

4) Kluseczki francuskie ze szczypiorkiem  

5) Surówka „Colesław” 

VI WYDANIE: 

1) Żur po staropolsku z jajkiem i białą kiełbasą 

DANIA  ZIMNE ZAKĄSKOWE 

1) Galantyna drobiowa z pasta tatarską  

2) Roladki z szynki z musem chrzanowym  

3) Schab po warszawsku  

4) Glazurowana szynka ze szparagami   

5) Sałatka z kurczaka na miodzie  

6) Sałatka grecka  

7) Sałatka krabowa  

MENU obejmuje również napoje gorące: 

1) kawa parzona i rozpuszczalna 

2) herbata czarna i owocowe 

 

 

 

 

Osoby do kontaktu : 

Ireneusz Poniatowski   660 705 606 

Krzysztof Wolioski        668 276 127 


